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Fiche Technique Produit

Code. Article.....covvvvviiii. .... PISLO0061 Version....... 1 Date d”homologation........ 09/10/14
Identification numérique................ 39
Produit...........ccevvveeeeeeeennnnnn, Paprika fumé doux.
Code Article Client
Description Fruit sec et moulu du Capsicum annum L.
Aspect poudre un peu graisseuse avec la tendance a s‘agglomérer.
Couleur Variante de |”orange au rouge.
Aréme Typique du paprika espagnol, odeur et golt du fumé.
Propriétés produit non G.M.O., non irradié.
Ingrédients Paprika
Péremption 24 mois. Conserver en un lieu sec & température ambiante.
Concept Minimum  Maximum Unidés Méthode
Physique
Humidité 4 12 % P-1/02
Activité de |"eau 0,2 0,6 P-1/03
Cendres Totales 10 % AOAC 941.12
Cendres Insolubles 1 % AOAC 941.12
Chimique
Couleur ASTA 120 160 ASTA AOAC 971.26
Microbiologie
E.Coli 10 cfu/g AOAC 991.14
Salmonelle Exempt en25¢g AOAC 2004,03
Allergénes Ne contient pas d‘allergenes (Reglementation 1169/2011).
Observations Fumé au bois de chéne vert et chéne.
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