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Ficha Técnica de Producto

Cod. Articulo. ... PRO001955 Version....... 1 Fecha aprobacion........ 14/10/14
Especificacion Num 1398

Producto...........cccevvvvvevennnnnnnnn. Concar-9

Codigo Articulo Cliente

Descripcion Mezcla de aditivos desarrollada para la conservacion de productos alimenticios.
Apariencia Polvo.
Color Blanco.
Sabor Sabor tipico a lactato.
Ingredientes Lactato sodico (E-325), acetato sédico (E-262i).
Caducidad 18 meses. Conservar en un lugar seco a temperatura ambiente.
Concepto Minimo Maximo Unidades Método
Fisico
Humedad 8 % P-1/02

Microbiologico

TPC 3.000.000 cfu/g AOAC 990.12
E.Coli <10 cfu/g AOAC 991.14
Salmonella Ausente en 25¢g AOAC 2004,03

Dosis 3-10 g/kg de masa carnica.

Aplicacion Conservacion de productos alimenticios.

Alergenos Puede contener trazas de leche y derivados, soja y derivados y sulfitos.

Envase Saco de papel-polietileno o bolsa de complejo polietileno-poliamida.
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Ficha de Preparacion del Producto

Composiciéon

Proceso

1. Mezcla sinérgica de conservantes .

2. Producto destinado a alargar la vida Gtil del producto final.

3. Su uso es muy variado abarcando cualquier preparado de carne y cualquier producto carnico cocido.

4. En preparados de carne conviene bajar un poco el contenido en sal , al aplicar este producto en sus dosis maximas.

5. Puede producir pequefios cambios organolépticos en el producto final.

Lourdes Coll

Directora de Garantia de Calidad
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